
Банкетное меню 
конструктор

1. ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ Рек. минимум: 5 блюд
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2. САЛАТЫ Рек. минимум: 2 блюда
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4. ГОРЯЧИЕ БЛЮДА Рек. минимум: 1 блюдо
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6. НАПИТКИ

М 200/1

3. ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ Рек. минимум: 1–2 блюда
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